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『アレルゲンアイ イムノクロマト 加熱用』の取扱説明書に従い、抽出および測定を実施しました。
　・判定：「+」陽性 、「-」陰性
　・備考 ※1：プロゾーン現象により判定ラインが出ない可能性がありますが、希釈により陽性と判定されました。
　・備考 ※2：テストストリップが着色する可能性があります。正確に判定できない場合がありますので、
　　　　　　　適宜希釈して検査を実施してください。
　・粘性が高い食品は正確に判定できない場合がありますので、適宜希釈して検査を実施してください。
　・品種や産地により判定結果が変わる可能性があります。

鶏卵 - 鮪 -
うずら卵 - 鮭 -
牛乳 - ししゃも -
バター - にぼし -
鶏肉 - 鱈 -
豚肉 - 鯛 -
豚レバー - カツオ -
牛肉 - ブラックタイガー + ※1
うるち米 - すじこ -
そば粉 - たらこ -
きび - たこ -
ひえ - ヤリイカ -
あわ - アカニシ貝（および加工品） +
キヌア - バイ貝（および加工品） +
小麦 - のり - ※2
ライ麦 - おぼろ昆布 - ※2
大麦 - 生わかめ -
オーツ麦 - 生ひじき -
はと麦 - ほうれん草 -
大豆 - 玉ねぎ -
小豆 - トマト -
黒豆 - 大根 -
大正金時 - 人参 -
ささげ豆 - かぼちゃ -
落花生 - 長ネギ -
アーモンド - 白菜 -
カシューナッツ - レンコン -
ピスタチオ - サツマイモ -
クルミ - ※2 春菊 -
松の実 - ごぼう -
クコの実 - ※2 じゃがいも -
かぼちゃの種 - しいたけ -
白ごま - えのきだけ -
黒ごま - ※2 うこん - ※2
オレンジ - 一味唐からし -
キウイフルーツ - ホワイトペッパー -
ゴールドキウイ - ブラックペッパー - ※2
アボカド - シナモン - ※2
バナナ - イカスミパウダー - ※2
りんご - クミン -
グレープフルーツ - コリアンダー -
マンゴー - カルダモン -

インスタントコーヒー粉末 - ※2
ココア粉末 - ※2

果実類

飲料類

野菜類

豆類

卵

対象食品

穀類

判定 備考判定

魚介類

海藻類

乳製品

分類

アレルゲンアイ イムノクロマト 加熱用　甲殻類　食品反応性リスト

肉類

調味料類

分類 対象食品

種実類

備考


